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Las lluvias que llegaron en
las dos primeras semanas
del mes de enero han teni-
do como consecuencia un
incremento en los niveles
de agua acumulada en el
pantano del Negratin. A
principios de esta semana
acumulaba ya 213 hectd-
metros cubicos y el agua
sigue llegando a la presa.
Los datos han sido con-
firmados por la Federacion
de Regantes de Almeria,
que realiza un seguimiento
constante de la situacion
del pantano granadino.
Segun su presidente, José
Antonio Fernandez Maldo-
nado, el flujo constante de
agua ha hecho que en los
altimos dias de esta sema-
na se hayan alcanzado los
216 hectometros cubicos.

Trasvase Con esas canti-
dades de agua embalsada
se superan los minimos
establecidos por la nor-
mativa para permitir la
transferencia de recursos
alas zonas del Almanzora
y Levante almerienses, es-
tablecido en los 210 hect6-
metros ctbicos.

El presidente de Feral
ha informado de que este
préximo lunes se cele-
brara una reunién de la
Comision de Seguimiento

La mayor parte de las aguas de los trasvases del Negratin y el T;gio se embalsan en el ptano de Cevas. LAvoz

del Trasvase del Negratin en
la que, de no surgir incon-
venientes, se procedera a
autorizar de nuevo un tras-
vase que fue suspendido el
pasado mes de septiembre
ante la escasez de agua em-
balsada, insuficiente para
hacerlo posible.

Hay confianza absoluta
en que, efectivamente, los
envios de agua se reanuden
a partir de este proximo
martes 9 de febrero. Lo que
aun no se ha establecido es
la cuantia de esa transferen-
cia, aunque Fernandez Mal-
donado confia en que sean,
o se acerquen mucho, a los
50 hectometros cubicos que

recogen las normas que ri-
gen este trasvase. Desde Fe-
ral entienden que no debe
haber mayores problemas
ya que se espera que para la
semana que viene, al conti-
nuar el deshielo, se calcula
que el Negratin estara por
encima de los 220 hect6-
metros cubicos.

Regulacion De cara a la
reanudacion en las dotacio-
nes de agua para Almeria, la
comunidad de Regantes del
Almanzora ha solicitado
que en lugar de realizarse
de golpe el envio de los 50
hectémetros cubicos, estos
se queden embalsados en

el propio Negratin y vayan
siendo enviados en funcién
de la demanda mes a mes.
La razon de esa peticion
es que la llegada de un alto
volumen de agua obliga a
almacenarla en el pantano
de Cuevas del Almanzora,
de forma que cada vez que
se precise agua para riego
hay que volver a bombear-
le hasta cotas de hasta 700
metros por encima del pan-
tano, incrementandose con
ello el coste energético con
este tipo de operaciones.

Agua del Tajo Por otra
parte, la comarca del Le-
vante almeriense esta ya

i

ACUMULAREN EL
NEGRATIN PARA
AHORRAR ENERGIA

Los regantes del Al-
manzora han pedido
ala administracion
hidraulica que el agua
que se conceda a Alme-
riano se envie de una
vez, sino que se deje en
el propio pantano. Eso
supondria no tener
que impulsarla desde
el pantano de Cuevas y
ahorraria alos regan-
tes el alto coste energé-
tico de la elevacion.

Losregantes dellevante recibiranel
agua del Negratin a partir del martes

Las ultimas lluvias han hecho que el pantano granadino supere los niveles que permiten el trasvase

recibiendo agua proceden-
te del trasvase Tajo Segura.
La Comision del Trasvase
ha aprobado una dotacién
de 38 hectometros cubicos
de agua al haberse pasado
del nivel de alerta 3 al 2 en
estas ultimas semanas.

Segun los datos recaba-
dos por la Federacion de
Regantes de Almeria, los
pantanos de regulacion de
este trasvase, los de Entre-
penas y Buendia, acumula-
ban a principios de este mes
de enero 698 hectémetros
cubicos de agua, notable-
mente por encima de los
597 que establecen el nivel
de embalse minimo recogi-
do en el nivel 2.

Esos 38 hectometros cu-
bicos destinados al trasva-
se han de ser repartidos en
las provincias de Murcia,
Alicante y Almeria, siendo
la almeriense la que menos
volumen recibe procedente
del Tajo, por debajo de los 5
hectémetros ctbicos.

Los regantes se muestran
satisfechos de poder dis-
poner de seguridad para
cubrir la demanda de los
proximos meses, pero la
experiencia les lleva a ser
prudentes “porque no sa-
bemos lo que ocurrira de
aqui al verano y sobre todo
en septiembre, cuando la
demanda de agua es mayory
las existencias disminuyen.

Citricos del Andarax
instalara una planta para
desarrollar tecnologias
para la reutilizacion

A.FDEZ/LAVOZ

La Universidad de Alme-
ria a través de CIESOL ha
celebrado un webinar en-
marcado en el proyecto eu-
ropeo LIFE PureAgroH20
para analizar los retos fu-
turos de la gestion sosteni-
ble del agua en laindustria
agroalimentaria. El evento
ha abordado los desafios

LaUal muestrael camino
deluso sostenible del agua

Un momento del webinar sobre uso sostenible del agua

de la industria agroalimen-
taria en su transicion hacia
la Economia Circular, para
un uso eficiente del agua,
sostenible y respetuoso con
el medio ambiente.

Los expertos participan-
tes han ido exponiendo
ejemplos de estrategias
para la gestion del agua en
la industria, tendencias en
I+D para el tratamiento y
regeneracion del agua, asi
como posibles oportunida-
des de financiacion a través
de proyectos de innovacion.

La presentacion del semi-
nario corri6 a cargo de José
Antonio Sanchez, director
de CIESOL, y Ana Agiiera,
catedratica de Quimica
analitica de la UAL, que ha-
bl del proyecto LIFE Pure-
AgroH20, que se desarrolla
conjuntamente en Grecia y

Almeria: “la industria agro-
alimentaria es la principal
industria manufacturera
en Europa, que demanda un
alto consumo de agua para
sus productos o como parte
de los procesos de produc-
cion y limpieza”.

Se estima que la industria
de alimentos y bebidas re-
presenta aproximadamen-
te el 1.8% del uso total de
agua en Europa y ocupa el
tercer lugar en las tasas de
consumo de agua entre las
industrias. “A ello hay que
anadir el impacto sobre el
medio ambiente receptor
que el vertido de sus efluen-
tes puede generar”.

Por ello, asegura que “es
necesario desarrollar tec-
nologias sostenibles para
el tratamiento de aguas re-
siduales industriales, que

abarquen la purificacion
in situ de efluentes y su re-
utilizacion por parte de la
industria y que minimice
el consumo y garantice la
utilizacion sin ningin com-
promiso en la calidad de los
procesos”. Ejemplo de ello
es el proyecto LIFE PureA-
groH20 para desarrollar la
tecnologia de nanofiltracion
fotocatalitica para el trata-
miento de aguas residuales
para que sea reutilizable.
Para ello se instalara una
planta piloto en la empresa
Citricos del Andarax donde
se evaluara esta tecnologia.

Paloma Sanchez, de la
Federacion Espanola de In-
dustrias de Alimentacién y
Bebidas, destaco que Espa-
fia es un pais lider en agua
regenerada y en compromi-
so ambiental de laindustria.
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La UAL analiza con expertos los retos futuros de la gestion sostenible del agua

Lo ha hecho mediante un webinar organizado por CIESOL en el marco del
proyecto europeo LIFE PureAgroH20. El evento ha abordado los desafios
actuales de la industria agroalimentaria en su transicion hacia un modelo de
Economia Circular que promueve un uso eficiente del agua, sostenible y
respetuoso con el medio ambiente

ALMERIA.- La Universidad de Almeria a través de CIESOL han organizado este jueves, 4 de
febrero, un webinar enmarcado en el proyecto europeo LIFE PureAgroH20
(www.lifepureagroh20.com) en el que han analizado con expertos los retos futuros de la gestion
sostenible del agua en la industria agroalimentaria.
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Bajo el titulo 'Gestion Sostenible del Agua en la Industria Agroalimentaria: problematica y retos de
futuro', el evento ha ido abordando a lo largo de toda la mafiana los desafios actuales de la
industria agroalimentaria en su transicion hacia un modelo de Economia Circular que promueve
un uso eficiente del agua, sostenible y respetuoso con el medio ambiente. Los expertos
participantes han ido exponiendo ejemplos de estrategias para la gestion del agua en la industria,
tendencias en 1+D para el tratamiento y regeneracion del agua, asi como posibles oportunidades
de financiacion a través de proyectos de innovacion.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José Antonio Sanchez, director de CIESOL,
y Ana Aguera, catedratica de Quimica analitica de la Universidad de Almeria. Aguera ha hablado
del proyecto LIFE PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en Grecia y Almeria. “La
industria agroalimentaria es la principal industria manufacturera en Europa, que demanda un
elevado consumo de agua como ingrediente de sus productos o como parte de los procesos de
produccion y limpieza de instalaciones. Se estima que la industria de alimentos y bebidas
representa aproximadamente el 1.8% del uso total de agua en Europa y ocupa el tercer lugar en
las tasas de consumo de agua entre las industrias. A ello hay que afadir el impacto sobre el
medio ambiente receptor que el vertido de sus efluentes puede generar".

Por ello, asegura, "es necesario desarrollar tecnologias sostenibles para el tratamiento de aguas
residuales industriales, que abarquen la purificacion in situ de efluentes y su reutilizacién por
parte de la industria y que minimice el consumo y garantice la utilizacion sin ningun compromiso
en la calidad de los procesos". Ejemplo de ello es el proyecto LIFE PureAgroH20 que pretende
implementar a escala demostrativa la tecnologia de nanofiltracion fotocatalica para el tratamiento
de estas aguas residuales con la idea de eliminar de ellas contaminantes y permitir que se
puedan reutilizar en la propia industria o en otras actividades. Ademas, se instalara una planta
piloto en la empresa Citricos del Andarax donde se evaluara esta tecnologia.

El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15 minutos por parte de
expertos en la tematica. Destaca la participacién de Paloma Sanchez, de la Federacién Espafiola
de Industrias de Alimentacion y Bebidas, quien ha destacado que Espaina es un pais lider en
agua regenerada y el compromiso de la industria de alimentacién y bebidas con el medio
ambiente. “La industria alimentaria debe seguir trabajando para continuar disminuyendo su
consumo de agua mediante la optimizacion de los procesos y su reutilizacion, entendida como un
aprovechamiento del recurso hidrico regenerado en condiciones que no afecten la calidad y
seguridad de los productos alimenticios, asi como mejorar la calidad de los vertidos finales de
forma que no afecten negativamente la sostenibilidad de los recursos hidricos naturales”.

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo Garcia Carrién, con su
ponencia 'DON SIMON: ejemplo de uso sostenible del agua en la industria agroalimentaria' en la
que ha hablado de la planta de DON SIMON en Huelva, que recientemente ha sido reconocida
en los Premios Europeos del Medio Ambiente como referente internacional en el desarrollo de
procesos sostenibles. “Han conseguido la reutilizacion del 100% del agua que utilizan en la planta
para posterior riego de sus naranjos. Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido utilizan
un sistema de gestion y purificacion del agua innovador. Esto, unido al uso de productos
respetuosos con el medioambiente, les permite no sélo poder reutilizar el agua, sino a la vez
enriquecerla con los nutrientes necesarios para sus naranjos. Nada se desperdicia, todo se
aprovecha".

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de Cérdoba; Juan Manuel
Fernandez, responsable de alianzas y relaciones institucionales de StepbyWater; Sixto Malato, de
la Plataforma Solar de Almeria-CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL; Lydia Gonzalez, del
Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina Pablos, de la Universidad Rey Juan
Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha explicado la parte
mas técnica del Proyecto Life PureAgroH20. Y asimismo ha habido dos mesas redondas para el
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debate e intercambio de ideas con todos los participantes.

Puede ver este articulo en la siguitente direccion /articulo/almeria-sociedad/ual-analiza-expertos-retos-futuros-gestion-sostenible-
agua-industria-agroalimentaria/20210204170133895948.html
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;Queé retos plantea la gestion
sostenible del agua en la
industria agroalimentaria?

Por Nova Ciencia - Feb 4, 2021

LIFE PureAgroH20

La Universidad de Almeria a través de CIESOL han organizado
este jueves, 4 de febrero, un webinar enmarcado en el proyecto
europeo LIFE PureAgroH20 en el que han analizado con expertos los
retos futuros de la gestion sostenible del agua en la industria
agroalimentaria.

Bajo el titulo ‘Gestion Sostenible del Agua en la Industria
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Agroalimentaria: problematica y retos de futuro’, el evento ha
ido abordando a lo largo de toda la mafiana los desafios actuales de la
industria agroalimentaria en su transicién hacia un modelo de
Economia Circular que promueve un uso eficiente del agua,
sostenible y respetuoso con el medio ambiente. Los expertos
participantes han ido exponiendo ejemplos de estrategias para la
gestion del agua en la industria, tendencias en I+D para el
tratamiento y regeneracion del agua, asi como posibles oportunidades
de financiacidon a través de proyectos de innovacion.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José Antonio
Sanchez, director de CIESOL, y Ana Aguera, catedratica de Quimica
analitica de la Universidad de Almeria. Aglera ha hablado del proyecto
LIFE PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en Grecia y
Almeria. “La industria agroalimentaria es la principal industria
manufacturera en Europa, que demanda un elevado consumo de
agua como ingrediente de sus productos o como parte de los
procesos de produccién y limpieza de instalaciones. Se estima que la
industria de alimentos y bebidas representa aproximadamente el
1.8% del uso total de agua en Europa y ocupa el tercer lugar en las
tasas de consumo de agua entre las industrias. A ello hay que afadir
el impacto sobre el medio ambiente receptor que el vertido de sus
efluentes puede generar».

Por ello, asegura, «es necesario desarrollar tecnologias sostenibles
para el tratamiento de aguas residuales industriales, que abarquen la
purificaciéon in situ de efluentes y su reutilizacién por parte de la
industria y que minimice el consumo y garantice la utilizacion sin
ningdn compromiso en la calidad de los procesos». Ejemplo de ello es
el proyecto LIFE PureAgroH20 que pretende implementar a escala
demostrativa la tecnologia de nanofiltracion fotocatélica para el
tratamiento de estas aguas residuales con la idea de eliminar de ellas
contaminantes y permitir que se puedan reutilizar en la propia
industria o en otras actividades. Ademas, se instalara una planta
piloto en la empresa Citricos del Andarax donde se evaluara esta
tecnologia.

Descargate Nova Clencla
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El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15
minutos por parte de expertos en la teméatica. Destaca la participacion
de Paloma Sanchez, de la Federacion Espafola de Industrias de
Alimentacion y Bebidas, quien ha destacado que Espafia es un pais
lider en agua regenerada y el compromiso de la industria de
alimentacién y bebidas con el medio ambiente. “La industria
alimentaria debe seguir trabajando para continuar disminuyendo su
consumo de agua mediante la optimizacion de los procesos y su
reutilizacion, entendida como un aprovechamiento del recurso hidrico
regenerado en condiciones que no afecten la calidad y seguridad de
los productos alimenticios, asi como mejorar la calidad de los vertidos
finales de forma que no afecten negativamente la sostenibilidad de los
recursos hidricos naturales».

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo
Garcia Carrién, con su ponencia ‘DON SIMON: ejemplo de uso
sostenible del agua en la industria agroalimentaria’ en la que ha
hablado de la planta de DON SIMON en Huelva, que recientemente ha
sido reconocida en los Premios Europeos del Medio Ambiente como
referente internacional en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han
conseguido la reutilizacion del 100% del agua que utilizan en la planta
para posterior riego de sus naranjos. Sus procesos de limpieza de
equipos de exprimido utilizan un sistema de gestion y purificacion del
agua innovador. Esto, unido al uso de productos respetuosos con el
medioambiente, les permite no sélo poder reutilizar el agua, sino a la
vez enriguecerla con los nutrientes necesarios para sus naranjos.
Nada se desperdicia, todo se aprovecha.

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad
de Cordoba; Juan Manuel Fernandez, responsable de alianzas y
relaciones institucionales de StepbyWater; Sixto Malato, de la
Plataforma Solar de Almeria-CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL;
Lydia Gonzalez, del Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y
Cristina Pablos, de la Universidad Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL,
ha explicado la parte mas técnica del Proyecto Life PureAgroH20. Y
asimismo ha habido dos mesas redondas para el debate e intercambio
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05 FEBRERO 2021 ESCRITO POR REDACCION

LA UAL ANALIZA LOS RETOS DE LA
GESTION SOSTENIBLE DEL AGUA
EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

La Universidad de Almeria a través de CIESOL han organizado este jueves, 4 de febrero, un
webinar enmarcado en el proyecto europeo LIFE PureAgroH20 en el que han analizado con
expertos los retos futuros de la gestion sostenible del agua en la industria agroalimentaria.

Bajo el titulo 'Gestion Sostenible del Agua en la Industria Agroalimentaria: problematica y retos de futuro', el evento ha
ido abordando a lo largo de toda la mafiana los desafios actuales de la industria agroalimentaria en su transicién hacia
un modelo de Economia Circular que promueve un uso eficiente del agua, sostenible y respetuoso con el medio
ambiente. Los expertos participantes han ido exponiendo ejemplos de estrategias para la gestion del agua en la
industria, tendencias en I+D para el tratamiento y regeneracion del agua, asi como posibles oportunidades de
financiacion a través de proyectos de innovacion.

La presentacién del seminario ha corrido a cargo de José Antonio Sanchez, director de CIESOL, y Ana Aglera,
catedratica de Quimica analitica de la Universidad de Almeria. Agliera ha hablado del proyecto LIFE PureAgroH20, que
se desarrolla conjuntamente en Grecia y Almeria. “La industria agroalimentaria es la principal industria manufacturera
en Europa, que demanda un elevado consumo de agua como ingrediente de sus productos o como parte de los
procesos de produccion y limpieza de instalaciones. Se estima que la industria de alimentos y bebidas representa
aproximadamente el 1.8% del uso total de agua en Europa y ocupa el tercer lugar en las tasas de consumo de agua
entre las industrias. A ello hay que afiadir el impacto sobre el medio ambiente receptor que el vertido de sus efluentes
puede generar".

https://www.almeriainformacion.com/homepage/universidad/item/21394-la-ual-analiz... 05/02/2021
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Por ello, asegura, "es necesario desarrollar tecnologias sostenibles para el tratamiento de aguas residuales industriales,
que abarquen la purificacion in situ de efluentes y su reutilizaciéon por parte de la industria y que minimice el consumo y
garantice la utilizacion sin ningun compromiso en la calidad de los procesos". Ejemplo de ello es el proyecto LIFE
PureAgroH20 que pretende implementar a escala demostrativa la tecnologia de nanofiltracion fotocatélica para el
tratamiento de estas aguas residuales con la idea de eliminar de ellas contaminantes y permitir que se puedan reutilizar
en la propia industria o en otras actividades. Ademas, se instalara una planta piloto en la empresa Citricos del Andarax
donde se evaluara esta tecnologia.

El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15 minutos por parte de expertos en la tematica.
Destaca la participacion de Paloma Sanchez, de la Federacion Espaiiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas, quien
ha destacado que Espana es un pais lider en agua regenerada y el compromiso de la industria de alimentacion y
bebidas con el medio ambiente. “La industria alimentaria debe seguir trabajando para continuar disminuyendo su
consumo de agua mediante la optimizacion de los procesos y su reutilizacion, entendida como un aprovechamiento del
recurso hidrico regenerado en condiciones que no afecten la calidad y seguridad de los productos alimenticios, asi
como mejorar la calidad de los vertidos finales de forma que no afecten negativamente la sostenibilidad de los recursos
hidricos naturales".

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo Garcia Carrién, con su ponencia 'DON SIMON:
ejemplo de uso sostenible del agua en la industria agroalimentaria' en la que ha hablado de la planta de DON SIMON
en Huelva, que recientemente ha sido reconocida en los Premios Europeos del Medio Ambiente como referente
internacional en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han conseguido la reutilizacién del 100% del agua que utilizan
en la planta para posterior riego de sus naranjos. Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido utilizan un sistema
de gestion y purificacion del agua innovador. Esto, unido al uso de productos respetuosos con el medioambiente, les
permite no solo poder reutilizar el agua, sino a la vez enriquecerla con los nutrientes necesarios para sus naranjos.
Nada se desperdicia, todo se aprovecha".

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de Cérdoba; Juan Manuel Fernandez,
responsable de alianzas y relaciones institucionales de StepbyWater; Sixto Malato, de la Plataforma Solar de Almeria-
CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL,; Lydia Gonzalez, del Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina
Pablos, de la Universidad Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha explicado la parte mas técnica del Proyecto
Life PureAgroH20. Y asimismo ha habido dos mesas redondas para el debate e intercambio de ideas con todos los
participantes.
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sostenible del agua en la
industria agroalimentaria
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¥y f ® in ©

Lo ha hecho mediante un webinar organizado por CIESOL en el marco del
proyecto europeo LIFE PureAgroH20. El evento ha abordado los desafios
actuales de la industria agroalimentaria en su transicién hacia un modelo
de Economia Circular que promueve un uso eficiente del agua, sostenible y
respetuoso con el medio ambiente.

La Universidad de Almeria a través de CIESOL han organizado este
jueves, 4 de febrero, un webinar enmarcado en el proyecto europeo LIFE
PureAgroH20 (www.lifepureagroh2o.com
(http://www.lifepureagroh2o.com)) en el que han analizado con expertos
los retos futuros de la gestion sostenible del agua en la industria
agroalimentaria.

Bajo el titulo ‘Gestion Sostenible del Agua en la Industria
Agroalimentaria: problematica y retos de futuro’, el evento ha ido
abordando a lo largo de toda la mafiana los desafios actuales de la
industria agroalimentaria en su transiciéon hacia un modelo de Economia
Circular que promueve un uso eficiente del agua, sostenible y respetuoso
con el medio ambiente. Los expertos participantes han ido exponiendo
ejemplos de estrategias para la gestion del agua en la industria,
tendencias en I+D para el tratamiento y regeneracion del agua, asi como
posibles oportunidades de financiacién a través de proyectos de
innovacién.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José Antonio
Sanchez, director de CIESOL, y Ana Agliera, catedratica de Quimica
analitica de la Universidad de Almeria. AgUera ha hablado del proyecto
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LIFE PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en Grecia y Almeria.
“La industria agroalimentaria es la principal industria manufacturera en
Europa, que demanda un elevado consumo de agua como ingrediente de
sus productos o como parte de los procesos de produccién y limpieza de
instalaciones. Se estima que la industria de alimentos y bebidas
representa aproximadamente el 1.8% del uso total de agua en Europay
ocupa el tercer lugar en las tasas de consumo de agua entre las
industrias. A ello hay que afiadir el impacto sobre el medio ambiente
receptor que el vertido de sus efluentes puede generar».

Por ello, asegura, «es necesario desarrollar tecnologias sostenibles para
el tratamiento de aguas residuales industriales, que abarquen la
purificacién in situ de efluentes y su reutilizacion por parte de la industria
y que minimice el consumo y garantice la utilizacién sin ningin
compromiso en la calidad de los procesos». Ejemplo de ello es el
proyecto LIFE PureAgroH20 que pretende implementar a escala
demostrativa la tecnologia de nanofiltracién fotocatalica para el
tratamiento de estas aguas residuales con la idea de eliminar de ellas
contaminantes y permitir que se puedan reutilizar en la propia industria
o0 en otras actividades. Ademas, se instalara una planta piloto en la
empresa Citricos del Andarax donde se evaluara esta tecnologia.

El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15
minutos por parte de expertos en la tematica. Destaca la participacion de
Paloma Sanchez, de la Federacion Espafiola de Industrias de
Alimentaciéon y Bebidas, quien ha destacado que Espafia es un pais lider
en agua regenerada y el compromiso de la industria de alimentacion y
bebidas con el medio ambiente. “La industria alimentaria debe seguir
trabajando para continuar disminuyendo su consumo de agua mediante
la optimizacién de los procesos y su reutilizacién, entendida como un
aprovechamiento del recurso hidrico regenerado en condiciones que no
afecten la calidad y seguridad de los productos alimenticios, asi como
mejorar la calidad de los vertidos finales de forma que no afecten
negativamente la sostenibilidad de los recursos hidricos naturales».

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo
Garcia Carrion, con su ponencia ‘DON SIMON: ejemplo de uso sostenible
del agua en la industria agroalimentaria’ en la que ha hablado de la
planta de DON SIMON en Huelva, que recientemente ha sido reconocida
en los Premios Europeos del Medio Ambiente como referente
internacional en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han conseguido
la reutilizacion del 100% del agua que utilizan en la planta para posterior
riego de sus naranjos. Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido
utilizan un sistema de gestion y purificacién del agua innovador. Esto,
unido al uso de productos respetuosos con el medioambiente, les
permite no sélo poder reutilizar el agua, sino a la vez enriquecerla con los
nutrientes necesarios para sus naranjos. Nada se desperdicia, todo se
aprovechan.

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de
Cordoba; Juan Manuel Fernandez, responsable de alianzas y relaciones
institucionales de StepbyWater; Sixto Malato, de la Plataforma Solar de
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Almeria-CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL; Lydia Gonzalez, del Centro
para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina Pablos, de la Universidad
Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha
explicado la parte mas técnica del Proyecto Life PureAgroH20. Y
asimismo ha habido dos mesas redondas para el debate e intercambio
de ideas con todos los participantes.
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La UAL analiza con expertos los retos futuros de la gestion

sostenible del agua en la industria agroalimentaria

Lo ha hecho mediante un webinar organizado por CIESOL en el marco del proyecto europeo LIFE
PureAgroH20. El evento ha abordado los desafios actuales de la industria agroalimentaria en su
transicion hacia un modelo de Economia Circular que promueve un uso eficiente del agua,
sostenible y respetuoso con el medio ambiente

La Universidad de Almeria a través de CIESOL han

organizado este jueves, 4 de febrero, un webinar _
enmarcado en el proyecto europeo LIFE PureAgroH20
(www.lifepureagroh2o.com) en el que han analizado con
expertos los retos futuros de la gestion sostenible del agua
en la industria agroalimentaria.

Bajo el titulo Gestion Sostenible del Agua en la Industria
Agroalimentaria: problematica y retos de futuro, el evento
ha ido abordando a lo largo de toda la mafana los desafios
actuales de la industria agroalimentaria en su transicion
hacia un modelo de Economia Circular que promueve un
uso eficiente del agua, sostenible y respetuoso con el
medio ambiente. Los expertos participantes han ido
exponiendo ejemplos de estrategias para la gestion del
agua en la industria, tendencias en [+D para el tratamiento
y regeneracion del agua, asi como posibles oportunidades
de financiacién a través de proyectos de innovacion.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José
Antonio Sanchez, director de CIESOL, y Ana Aguera,
catedratica de Quimica analitica de la Universidad de
Almeria. Aglera ha hablado del proyecto LIFE
PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en Grecia
y Almeria. “La industria agroalimentaria es la principal
industria manufacturera en Europa, que demanda un
elevado consumo de agua como ingrediente de sus
productos o como parte de los procesos de produccion y
limpieza de instalaciones. Se estima que la industria de
alimentos y bebidas representa aproximadamente el 1.8%
del uso total de agua en Europa y ocupa el tercer lugar en
las tasas de consumo de agua entre las industrias. A ello
hay que afadir el impacto sobre el medio ambiente
receptor que el vertido de sus efluentes puede generar".

Por ello, asegura, "es necesario desarrollar tecnologias

sostenibles para el tratamiento de aguas residuales

industriales, que abarquen la purificaciéon in situ de

efluentes y su reutilizacién por parte de la industria y que

minimice el consumo y garantice la utilizacién sin ningn compromiso en la calidad de los procesos". Ejemplo de ello es el
proyecto LIFE PureAgroH20 que pretende implementar a escala demostrativa la tecnologia de nanofiltracién fotocatélica
para el tratamiento de estas aguas residuales con la idea de eliminar de ellas contaminantes y permitir que se puedan
reutilizar en la propia industria o en otras actividades. Ademas, se instalard una planta piloto en la empresa Citricos del
Andarax donde se evaluara esta tecnologia.

El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15 minutos por parte de expertos en la tematica. Destaca
la participacion de Paloma Sanchez, de la Federacion Espafiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas, quien ha
destacado que Espafia es un pais lider en agua regenerada y el compromiso de la industria de alimentacion y bebidas con
el medio ambiente.

“La industria alimentaria debe seguir trabajando para continuar disminuyendo su consumo de agua mediante la
optimizacion de los procesos y su reutilizacion, entendida como un aprovechamiento del recurso hidrico regenerado en
condiciones que no afecten la calidad y seguridad de los productos alimenticios, asi como mejorar la calidad de los vertidos
finales de forma que no afecten negativamente la sostenibilidad de los recursos hidricos naturales”.

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo Garcia Carrién, con su ponencia DON SIMON:
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ejemplo de uso sostenible del agua en la industria agroalimentaria en la que ha hablado de la planta de DON SIMON en
Huelva, que recientemente ha sido reconocida en los Premios Europeos del Medio Ambiente como referente internacional
en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han conseguido la reutilizacién del 100% del agua que utilizan en la planta para
posterior riego de sus naranjos. Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido utilizan un sistema de gestion y
purificacién del agua innovador. Esto, unido al uso de productos respetuosos con el medioambiente, les permite no sélo
poder reutilizar el agua, sino a la vez enriquecerla con los nutrientes necesarios para sus naranjos. Nada se desperdicia,
todo se aprovecha".

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de Cérdoba; Juan Manuel Fernandez, responsable de
alianzas y relaciones institucionales de StepbyWater; Sixto Malato, de la Plataforma Solar de Almeria-CEIMAT; Rafael
Casielles, de BIOAZUL; Lydia Gonzdlez, del Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina Pablos, de la
Universidad Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha explicado la parte mas técnica del Proyecto Life

PureAgroH20. Y asimismo ha habido dos mesas redondas para el debate e intercambio de ideas con todos los
participantes.
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La Universidad de Almeria, a través de CIESOL, ha organizado este jueves 4 de febrero un webinar
enmarcado en el proyecto europeo LIFE PureAgroH20 en el que han analizado con expertos los

retos futuros de la gestion sostenible del agua en la industria agroalimentaria.

Bajo el titulo ‘Gestion Sostenible del Agua en la Industria Agroalimentaria: problematica
y retos de futuro’, se han abordado los desafios actuales de la industria agroalimentaria
en su transicion hacia un modelo de Economia Circular que promueve un uso eficiente
del agua, sostenible y respetuoso con el medio ambiente. Los expertos participantes
han expuesto ejemplos de estrategias para la gestion del agua en la industria,
tendencias en I+D para el tratamiento y regeneracién del agua, asi como posibles

oportunidades de financiacion a través de proyectos de innovacion.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José Antonio Sanchez, director de
CIESOL, y Ana Aglera, catedratica de Quimica analitica de la Universidad de Almeria.
Aglera ha hablado del proyecto LIFE PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en
Grecia y Almeria. “La industria agroalimentaria es la principal industria manufacturera
en Europa, que demanda un elevado consumo de agua como ingrediente de sus
productos o como parte de los procesos de produccion y limpieza de instalaciones. Se
estima que la industria de alimentos y bebidas representa aproximadamente el 1.8% del
uso total de agua en Europa y ocupa el tercer lugar en las tasas de consumo de agua
entre las industrias. A ello hay que afadir el impacto sobre el medio ambiente receptor

que el vertido de sus efluentes puede generar”.

Por ello, asegura, “es necesario desarrollar tecnologias sostenibles para el tratamiento
de aguas residuales industriales, que abarquen la purificacion in situ de efluentes y su
reutilizacion por parte de la industria y que minimice el consumo y garantice la

utilizacién sin ningin compromiso en la calidad de los procesos”.

Ejemplo de ello es el proyecto LIFE PureAgroH20 que pretende implementar a escala
demostrativa la tecnologia de nanofiltracion fotocatalica para el tratamiento de estas
aguas residuales con la idea de eliminar de ellas contaminantes y permitir que se
puedan reutilizar en la propia industria o en otras actividades. Ademas, se instalara una

planta piloto en la empresa Citricos del Andarax donde se evaluara esta tecnologia. T
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9 ponencias

La UAL analiza losretos futuros dela gestion so.. Q
El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15 minutos por parte
de expertos en la tematica. Destaca la participacion de Paloma Sanchez, de la
Federacion Espanola de Industrias de Alimentacion y Bebidas, quien ha destacado que
Espafia es un pais lider en agua regenerada y el compromiso de la industria de
alimentacion y bebidas con el medio ambiente. “La industria alimentaria debe seguir
trabajando para continuar disminuyendo su consumo de agua mediante la optimizacion
de los procesos y su reutilizacion, entendida como un aprovechamiento del recurso
hidrico regenerado en condiciones que no afecten la calidad y seguridad de los
productos alimenticios, asi como mejorar la calidad de los vertidos finales de forma que

no afecten negativamente la sostenibilidad de los recursos hidricos naturales”.

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo Garcia Carrion,
con su ponencia ‘DON SIMON: ejemplo de uso sostenible del agua en la industria
agroalimentaria’ en la que ha hablado de la planta de DON SIMON en Huelva, que
recientemente ha sido reconocida en los Premios Europeos del Medio Ambiente como
referente internacional en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han conseguido la
reutilizacion del 100% del agua que utilizan en la planta para posterior riego de sus
naranjos. Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido utilizan un sistema de
gestidn y purificacion del agua innovador. Esto, unido al uso de productos respetuosos
con el medioambiente, les permite no sélo poder reutilizar el agua, sino a la vez
enriquecerla con los nutrientes necesarios para sus naranjos. Nada se desperdicia, todo

se aprovecha”.

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de Cérdoba; Juan
Manuel Fernandez, responsable de alianzas y relaciones institucionales de StepbyWater;
Sixto Malato, de la Plataforma Solar de Almeria-CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL;
Lydia Gonzalez, del Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina Pablos, de la

Universidad Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha explicado la
parte mas técnica del Proyecto Life PureAgroH20. Y asimismo ha habido dos mesas

/[\

redondas para el debate e intercambio de ideas con todos los participantes.
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Economia

La UAL analiza la gestion sostenible del
agua en la agroindustria

Lo ha hecho mediante un
webinar organizado por
CIESOL en el marco del
proyecto europeo LIFE
PureAgroH2O0. El evento ha
abordado los desafios actuales
de la industria agroalimentaria
en su transicion hacia un modelo
de Economia Circular que
promueve un uso eficiente del
agua, sostenible y respetuoso con
el medio ambiente

La Universidad de Almeria a través de CIESOL han organizado este jueves, 4 de febrero, un
webinar enmarcado en el proyecto europeo LIFE PureAgroH20
(www.lifepureagroh2o0.com) en el que han analizado con expertos los retos futuros de la
gestion sostenible del agua en la industria agroalimentaria.

Bajo el titulo 'Gestion Sostenible del Agua en la Industria Agroalimentaria: problematica y
retos de futuro', el evento ha ido abordando a lo largo de toda la mafiana los desafios
actuales de la industria agroalimentaria en su transicion hacia un modelo de Economia
Circular que promueve un uso eficiente del agua, sostenible y respetuoso con el medio
ambiente. Los expertos participantes han ido exponiendo ejemplos de estrategias para la
gestion del agua en la industria, tendencias en I+D para el tratamiento y regeneracion del
agua, asi como posibles oportunidades de financiacion a través de proyectos de innovacion.

La presentacion del seminario ha corrido a cargo de José Antonio Sanchez, director de
CIESOL, y Ana Agtiera, catedratica de Quimica analitica de la Universidad de Almeria.
Agiiera ha hablado del proyecto LIFE PureAgroH20, que se desarrolla conjuntamente en
Grecia y Almeria. “La industria agroalimentaria es la principal industria manufacturera en
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Europa, que demanda un elevado consumo de agua como ingrediente de sus productos o
como parte de los procesos de produccion y limpieza de instalaciones. Se estima que la
industria de alimentos y bebidas representa aproximadamente el 1.8% del uso total de agua
en Europa y ocupa el tercer lugar en las tasas de consumo de agua entre las industrias. A ello
hay que afiadir el impacto sobre el medio ambiente receptor que el vertido de sus efluentes
puede generar".

Por ello, asegura, "es necesario desarrollar tecnologias sostenibles para el tratamiento de
aguas residuales industriales, que abarquen la purificacién in situ de efluentes y su
reutilizacidn por parte de la industria y que minimice el consumo y garantice la utilizacion
sin ningtin compromiso en la calidad de los procesos". Ejemplo de ello es el proyecto LIFE
PureAgroH20 que pretende implementar a escala demostrativa la tecnologia de
nanofiltracion fotocatélica para el tratamiento de estas aguas residuales con la idea de
eliminar de ellas contaminantes y permitir que se puedan reutilizar en la propia industria o
en otras actividades. Ademas, se instalara una planta piloto en la empresa Citricos del
Andarax donde se evaluara esta tecnologia.

El programa de este seminario lo han conformado 9 ponencias de 15 minutos por parte de
expertos en la temdtica. Destaca la participacion de Paloma Sanchez, de la Federacion
Espaiiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas, quien ha destacado que Espaiia es un
pais lider en agua regenerada y el compromiso de la industria de alimentacidon y bebidas con
el medio ambiente. “La industria alimentaria debe seguir trabajando para continuar
disminuyendo su consumo de agua mediante la optimizacion de los procesos y su
reutilizacion, entendida como un aprovechamiento del recurso hidrico regenerado en
condiciones que no afecten la calidad y seguridad de los productos alimenticios, asi como
mejorar la calidad de los vertidos finales de forma que no afecten negativamente la
sostenibilidad de los recursos hidricos naturales".

También ha destacado la participacion de Alejandro Martin, del Grupo Garcia Carrion, con
su ponencia 'DON SIMON: ejemplo de uso sostenible del agua en la industria
agroalimentaria' en la que ha hablado de la planta de DON SIMON en Huelva, que
recientemente ha sido reconocida en los Premios Europeos del Medio Ambiente como
referente internacional en el desarrollo de procesos sostenibles. “Han conseguido la
reutilizacion del 100% del agua que utilizan en la planta para posterior riego de sus naranjos.
Sus procesos de limpieza de equipos de exprimido utilizan un sistema de gestion y
purificacion del agua innovador. Esto, unido al uso de productos respetuosos con el
medioambiente, les permite no solo poder reutilizar el agua, sino a la vez enriquecerla con
los nutrientes necesarios para sus naranjos. Nada se desperdicia, todo se aprovecha".

En el webinar también han participado Julio Berbel, de la Universidad de Cordoba; Juan
Manuel Fernandez, responsable de alianzas y relaciones institucionales de StepbyWater;
Sixto Malato, de la Plataforma Solar de Almeria-CEIMAT; Rafael Casielles, de BIOAZUL;
Lydia Gonzélez, del Centro para el Desarrollo Técnico Industrial; y Cristina Pablos, de la
Universidad Rey Juan Carlos.

Tras sus ponencias José Antonio Sanchez Pérez, director de CIESOL, ha explicado la parte
mas técnica del Proyecto Life PureAgroH20. Y asimismo ha habido dos mesas redondas
para el debate e intercambio de ideas con todos los participantes.
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¢ Qué bacterias y hongos participan
en la produccion del compost?’

® Investigadores

de la UAL definen
los microorganismos
gue convierten
residuos en abono

Redaccion

El grupo de investigacion ‘Desa-
rrollo de técnicas microbiolégicas
para la mejora de suelos de inte-
rés agricola’ de la Universidad de
Almeria ha identificado el con-
junto de bacterias y hongos que
degradan la materia organica pa-
ra su conversion en compost. Es-
te paso facilita la busqueda de in-
dicadores que evalden los dife-
rentes procesos de compostaje a
escalaindustrial y, de esta forma,
predecirlaidoneidad del produc-
to para su comercializacion.

El material que se puede con-
vertir en compost muestra una
enorme variabilidad. Abarca
desde restos vegetales hasta re-
siduos sélidos urbanos, lodos
procedentes de la depuracién de
aguas residuales, o cualquier
otro residuo orgdnico de la in-
dustria agroalimentaria. “Los
avances en metagendmica —ob-
tener el ADN de la globalidad de
microorganismos de una comu-
nidad-, permiten constatar la
complejidad de predecir la cali-
dad de ese abono; los tipos de
microbios pueden ser casi exclu-
sivos de cada proceso, por lo que
el analisis genético indica cudles
son los implicados en cada uno
de ellos”, sefiala la investigado-
radelaUniversidad de Almeria,
Francisca Sudrez, coautora del

Investigadores de la UAL responsables del estudio trabajan en el laboratorio.

Microorganismo. Solo un 2% de

los organismos que habitan una
pila de compost son cultivables

estudio ‘Uncovering new indica-
tors to predict stability, maturity
and biodiversity of compost on
an industrial scale’, publicado
en la revista Bioresource Te-
chnology.

Eltrabajo publicado se basa en
elestudio de 15 procesos de com-
postaje a escala industrial, te-
niendo en cuenta la diversidad
de las materias primas origina-
les. Aunque los expertos analiza-
ron multiples pardmetros de na-
turaleza fisico-quimica y bioldgi-
ca relacionados con el ciclo del
carbono y el nitrégeno, destaca

en este trabajo, el andlisis meta-
gendmico de los productos obte-
nidos a partir de los procesos
evaluados, asi como la bisqueda
de diversos indicadores de biodi-
versidad.

Los investigadores afirman
que, probablemente, menos del
2% de los microorganismos que
habitan una pila de compost son
cultivables —es decir, que se com-
prueba su presencia en laborato-
rio-, lo que dificulta el conoci-
miento de cuédles son y cémo es-
tos agentes estan implicados en
el proceso. “Hay muchos més mi-
croorganismos en una pila de
compost que los detectables en
laboratorio y, mediante los estu-
dios metagenémicos, que se-
cuencian todo el material genéti-
co que existe en un sustrato, los
conocemos, aunque sin saber to-
davia con detalle qué papel juega
cada uno de ellos en el proceso”,

afirma la experta de la UAL.

Aunque la norma es la falta de
homogeneidad de los procesos
de compostaje a escala indus-
trial, las investigaciones realiza-
das por el grupo almeriense
constatan que se obtienen pro-
ductos que cumplen con los es-
tandares requeridos. Este hecho
deriva de la capacidad de adap-
tacion de los distintos grupos de
microorganismos. “Actores dis-
tintos (microorganismos y resi-
duos organicos) y rutas distintas
(metabolismo y factores ambien-
tales), pueden dar lugar a com-
post que cumplen con los estan-
dares de calidad, pues hongos y
bacterias se van adaptando a las
condiciones que se encuentran
para, ala postre, alcanzar el mis-
mo objetivo”, informa la cientifi-
ca para explicar ese resultado co-
mun desde puntos de partida tan
divergentes.

Ejemplos de uso eficiente del agua
en la industria agroalimentaria

ELCIESOL organizé una

conferencia web sobre la
gestion sostenible de los
recursos hidricos

Redaccion

La Universidad de Almeria a tra-
vés de CIESOL celebrd el pasado
jueves un seminario web enmar-
cado en el proyecto europeo LIFE
PureAgroH20 en el que expertos
analizaron los retos futuros de la
gestion sostenible del agua en la
industria agroalimentaria.

Bajo el titulo ‘Gestion Sosteni-
ble del Agua en la Industria

Agroalimentaria: problematicay
retos de futuro’, el evento abor-
dédalolargo de todalamananalos
desafios actuales de la industria
agroalimentaria en su transicién
hacia un modelo de economia cir-
cular que promueve un uso efi-
ciente del agua, sostenible y res-
petuoso con el medio ambiente.
Los expertos participantes expu-
sieron ejemplos de estrategias pa-
ralagestion del agua en laindus-
tria, tendencias en I+D para el
tratamiento y regeneracién del
agua, asi como posibles oportuni-
dades de financiacién a través de
proyectos de innovacion.

El programa de este seminario
lo han conformado nueve ponen-

cias de 15 minutos. Destaca la
participaciéon de Paloma San-
chez, de la Federacién Espafiola
de Industrias de Alimentacién y
Bebidas, quien indicé que Espaia
esun paislider en aguaregenera-
day el compromiso de la indus-
tria de alimentacién y bebidas
con el medio ambiente. “La in-
dustria alimentaria debe seguir
trabajando para continuar dismi-
nuyendo su consumo de agua me-
diante la optimizacién de los pro-
cesos y su reutilizacion, entendi-
da como un aprovechamiento del
recurso hidrico regenerado en
condiciones que no afecten la ca-
lidad y seguridad de los produc-
tos alimenticios, asi como mejo-

rarla calidad de los vertidos fina-
les de forma que no afecten nega-
tivamente la sostenibilidad de los
recursos hidricos naturales”.
Alejandro Martin, del Grupo
Garcia Carrién, en su ponencia
‘Don Simén: ejemplo de uso sos-
tenible del agua en la industria
agroalimentaria’ conté el caso de
de la planta Don Simén en Huel-
va, que ha sido reconocida en los
Premios Europeos del Medio Am-
biente como referente internacio-
nal en el desarrollo de procesos
sostenibles. “Han conseguido la
reutilizacion del 100% del agua
que utilizan en la planta para pos-
terior riego de sus naranjos. Sus
procesos de limpieza de equipos
de exprimido utilizan un sistema
de gestién y purificacién del agua
innovador.No solo reutilizan el
agua, sino que la enriquecen con
los nutrientes necesarios para sus
naranjos. Nada se desperdicia,
todo se aprovecha”, explica.

PROBABILIDAD

Portada del libro.

Un manual de
Probabilidad
de Alicia Maria
Juan Glez es el
libro del mes

V.V.

Laeditorial dela Universidad de
Almeria ha elegido como libro
del mes de febrero el manual
Probabilidad de Alicia Maria
Juan Gonzélez, profesora titu-
lar del Departamento de Mate-
madticas especializada en Esta-
distica e Investigacién Operati-
va. Como consecuencia de los
actuales planes de estudio, que
limitan considerablemente la
presencialidad en el aula, surge
la necesidad de disponer de un
manual que facilite la labor del
docente asi como también el
trabajo del alumno. Este texto,
que profundizay amplia los co-
nocimientos sobre calculo de
probabilidades ya adquiridos
por los alumnos en algin curso
introductorio, va dirigido a es-
tudiantes con conocimientos
bésicos de la teoria de la proba-
bilidad, asi como también en
célculo diferencial e integral
pudiendo ser til para el auto-
didacta. Cuesta 4,90 euros.

La UAL aprueba
57 proyectos TIC
de 93 presentados
para este 2021

Redaccion

El Consejo de Direccién de la
Universidad de Almeria ha
aprobado los proyectos TIC que
se van a desarrollar durante el
presente afio 2021. En total, se
registraron 93 peticiones de
proyectos, cada una de las cua-
les ha sido evaluaday prioriza-
da en base a una serie de crite-
rios objetivos y estratégicos. Fi-
nalmente, el Consejo de Direc-
cién ha aprobado, el pasado 25
de enero, la lista definitiva de
57 proyectos que serdn llevados
a cabo durante los préximos
meses. Lalista se puede consul-
tar en la web de la Cartera Es-
tratégica de Proyectos.
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